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Hygiejne: Behandling af fødevarer: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
procedurer for: Håndtering af druer under afstilkning.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomheden anvender
godkendt desinfektionsmidler.
Hygiejne: Vedligeholdelse (lokaler, inventar): Følgende er kontrolleret uden anmærkninger:
Vedligeholdelse af lokaler samt inventar i produktionsområde samt lager.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomheden procedurer
for sporbarhed, dokumentation for analyser herunder alkohol og sulfitter. Årlig revision 2009.
Vejledt om nye regler for dokumentation.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Flasker mærket korrekt
med allergener.
Godkendelser m.v.: Kontrolrapport ophængt.OK. Udleveret blanket om kontrol i virksomheder.
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